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naice INntroduccion

INtrodUCCION .. 3 MARELEC lanzé su primera PORTIO en 2008 en respuesta a una creciente demanda en el mercado
del procesado de alimentos. La maquina en un principio se presento en la industria de procesado

Disefios incomparables ... 5 de pescado, pero poco después se desarrolld la version de 3 camaras para la industria carnica. Este
ResUMen 8 fue el comienzo de una linea de productos que tuvo un gran éxito y que rapidamente se diversifico
en versiones especificas para todas las particularidades de las industrias de procesado de pescado,
Funcionesdela PORTIO ... ... 10 carney avesde corral.
PORTIOT oo 12 Hoy nos enorgullece presentar toda una gama de porcionadores inteligentes, desde la PORTIO 1DAP
PORTIO3 13 de alta capacidad para productos pequefios hasta la enorme PORTIO 3-400 para las piezas de carne
mas grandes. Hemos desarrollado todos nuestros modelos pensando en nuestros clientes y en base
PORTIO A 14 ala experiencia de Marelec en el procesado de alimentos desde principios de los afios noventa.
PORTIOSA . 15 Le invitamos a echar un vistazo a nuestro catalogo para conocer mejor los diferentes modelos, sus
PORTIOTE . 16 aplicaciones y nuestras propuestas Unicas de venta. Este folleto también le permitird saber qué
modelo se adecUa mas a sus necesidades y productos. Nuestro equipo de ventas estara encantado
PORTIO3-300 ... . 17 de responder a cualquier pregunta que pueda tener.
PORTIOSD i 18 Dado que esta tecnologia nos hace lideres mundiales, y sin importar la PORTIO que necesite, al
PORTIO D AP 19 elegir MARELEC sabe que esta trabajando con una empresa centrada en el servicio y que escucha
sus necesidades especificas, un socio flexible que tiene también un enfoque humano. jEstamos
OPCIONES o 20 deseando cooperar con usted!
DemostraCion ... ... 22
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Disenos incomparables

La PORTIO combina tecnologia de vanguardia para crear una maquina porcionadora

econdmicay de gran precision.

1 // RENDIMIENTO OPTIMIZADO

Gracias a nuestra capacidad de escanear con la mayor precision y nuestro algoritmo de corte
inteligente, todas las porciones estan dentro de los margenes y dejan menos desperdicio. El software
PORTIO siempre hace los célculos necesarios para no desperdiciar nada de la materia prima para
maximizar el rendimiento. Su interfaz sencilla tiene un potente sistema, pero a la vez intuitivo, que le
permitird crear programas condicionales, y asi conseguir el mayor rendimiento. Las combinaciones
de grosor fijo y diversos pesos fijos permiten porcionar la materia prima para conseguir el maximo

beneficio.

2 // PRECISION SIN IGUAL

La ultimatecnologia devisionlaser,junto con una camara de 400 Hz, garantiza una precisién sinigual.
Una camara laser en la parte superior escanea perfectamente los productos planos por ejemplo
filetes, mientras que las tres camaras laser (una en la parte superior y dos en los lados) escanean el
contorno de los productos mas redondeados, como la materia prima carnica o los pescados enteros.
Este proceso transforma la forma del producto en un modelo 3D. Una vez que conoce la densidad
del producto, el software inteligente calcula donde debe cortar para obtener los pesos que se han

especificado.

3// CINTAMODULAR

Lacinta modular MARELEC tiene un disefic Unico que combina una sincronizacion perfectaconuna
vida utilincomparable. La compensacion automatica del estiramiento garantiza una precision dptima
alolargo delos afios sin tener que cambiar la cinta. Si una pequefia parte de la cinta modular se dafia,
solo seré necesario reemplazar esa parte. La superficie de la cinta mantiene los productos en su sitio
y evita que se muevan durante el porcionado.

4 // INTERFAZ DE SOFTWARE FACIL DE USAR

Configurar programas de corte es muy intuitivo y sencillo. Cada programa muestra el patron de corte
del producto en la pantalla, junto con la indicacion del grosory el peso de cada porcion. Esto permite
ajustar los programas de forma muy répida y personalizada para conseguir el maximo rendimiento.

5 // EXTREMADAMENTE HIGIENICO Y FACIL DE LIMPIAR
La PORTIO se ha disefiado y construido para respetar los estandares de higiene mas estrictos. EI CIP
(limpieza in situ) enjuaga las cintas desde arriba y desde abajo para garantizar una limpieza rapiday



completaentreturnosocuando se cambiael producto quevaa porcionarse. Todas las puertas pueden
abrirse o retirarse, dejando la estructura completamente abierta para lavar a presion y desinfectar
todo el interior y el exterior. Todos los componentes eléctricos y electronicos se encuentran en
armarios completamente sellados, con calefactores, ventiladores y un exclusivo sistema de secado
en el interior para evitar la acumulacion de condensacion. Las cintas pueden retirarse rapidamente
sin necesidad de herramientas.

6 // MANTENIMIENTO

MARELEC ha optado por utilizar marcas internacionales de renombre para sus componentes
eléctricos, neumaticos y de otros tipos, que se pueden encontrar facilmente en todo el mundo.
Todos los motores y controladores estan alejados de las zonas humedas, lo que garantiza una vida Util
prolongada. También hay un numero limitado de puntos de lubricacion. Todo esto hace que el coste
operativo sea el mas bajo posible.

7 // SERVICIO DE MANTENIMIENTO

MARELEC se ha forjado una solida reputacion gracias a su servicio posventa. Contamos con un
equipo de ingenieros disponible las 24 horas, los 7 dias de la semana, para responder a sus consultas.
La maquina puede conectarse a Internet, lo que permite a nuestro equipo de mantenimiento
diagnosticar el estado de la maquina desde nuestra oficina central. Esto nos permite ayudarle de
inmediato.

8 // RUIDO REDUCIDO
La PORTIO cuenta con el reconocimiento de la industria por su bajo nivel de ruido cuando esta en
funcionamiento, que ayuda a crear un ambiente agradable para los operadores.




Resumen

Modelo Applicaciones Lineas | Camaras | Angulodecorte | Anchurade lacinta (mm)

0

Dimensiones max del producto Tasa maxima . . . _
Opciones disponibles Pagina
(Ixaxa) de corte

(puigadss) __(cores/seg) | APH | OPH | BH | RO DS/DIW
17 X X X X

PORTIO1 @ 1 1 254 10 950x240x150 | 375x9,5x6 X X 12
PORTIO 3 @ @ 1 3 0 254 10 800x240x150 | 315x95x6 17 X X X X X X 13
PORTIO 1A @ 1 1 0/30/45 254 10 950x240x150 | 375x9,5x6 17 X X X X X X 14
PORTIO 3A 1 3 0/30/45 254 10 800x240x150 | 31,5x95x6 17 X X X X X X 15
PORTIO1F @ 1 1 0 254 10 700x240x100 | 275x9,5x4 17 X 16

PORTIO 3-300 1 3 0 305 12 800x290x150 | 31,5x1,5x6 14 X X X X X 17

PORTIO 3-350 1 3 0 356 14 800x340x150 | 31,5x135x6 12 X X X X X 17

PORTIO 3-400 @ 1 3 0 406 16 800x380x180 | 315x155x7 13 X X X X X 17

PORTIO 3D 2 2x3 0 305 12 800x280x150 31,5x11x6 14 X X X X X 18

PORTIO 1DAP @ 2 2x1 0/15/30/45/50 229 9 950x210x 60 375x8,5x25 25 X X X X 19




Funciones de la PORTIO 3/ DOBLECARILE)

La PORTIO de doble linea permite conseguir el mayor
—_— rendimiento con la menor huella de planta posible. La
maquina integra dos lineas que funcionan de forma
completamente independiente, cada una de ellas con
su propio panel de control. Ciertos modelos también

1 // PORTIO1 VS PORTIO3 tienen la opcion de cambiar el dngulo de corte.
La PORTIO 1usa una cémara en la parte superior. Esta Ventajas de la PORTIO de doble linea:

Mayor tasa de salida por metro/pie cuadrado
Dos programas independientes

Proporcion optima entre rendimiento y coste
Corte preciso a alta velocidad

disposicién es perfecta para escanear la linea laser que
sigue el contorno de los productos planos que pasan a
través delhaz delaser. Los productos tipicos son filetes
planos o productos para los que solo se requiere un
grosor fijo.

Product

Camera d

La PORTIO 3 usa la misma cémara superior, pero
también dos camaras laterales. Esto permite escanear
el contorno de productos mas redondeados, para
evitar puntos ciegos en los bordes. Los productos
tipicos son las piezas de carne, los embutidos o los q
pescados enteros.

4 // PRECISION Y CAPACIDADES

Camera

Camera

Product

55-150¢ hasta 1200 kg/hora 29/
2-50z hasta 2700 Ib/hora 0070z
150 g y superior hasta 1600 kg/hora o
5 oz y superior hasta 3300 Ib/hora 2%
55-150¢ hasta 1000 kg/hora 159/
2-50z hasta 2200 Ib/hora 0.05 oz
A 150 gy superior hasta 1400 kg/hora o
2 // PORCIONADO EN ANGULO (A) 5oz y superior hasta 3000 Ib/hora 15%
El corte en dngulo permite dar un aspecto natural a las 55-150¢g hasta 1000 kg/hora 29/
porciones (principalmente en el caso de las pechugas @ 2=502 . hasta 2200 Ib/hora 0,050z
de pollo) o para generar productos que aparenten 150 gy superior hasta 1400 kg/hora 15%
. . 5 o0z y superior hasta 3000 Ib/hora e
mas grandes en el plato. MARELEC tiene una gama

de PORTIO A en las que el dngulo de la cuchilla en
relacion con la posicion vertical puede cambiarse de
0° a 45°/50°. Esta configuraciéon no compromete la
precision nila capacidad. El ajuste del corte en dangulo
serealizasin necesidad de herramientas, incorporando
un sistema patentado que ajusta automaticamente el
espacio entre las cintas de entrada y salida para regular
la distancia 6ptima para el pase de la cuchilla.

* La capacidad real depende de la materia primay del patrén de corte
** Desviacion estandar. La precision depende del producto y de la aplicacion




PORTIOT < PORTIO 3 @6

Esta maquina se utiliza para porcionar de forma vertical en base a un peso programable productos La PORTIO 3 afiade dos cédmaras laterales a la PORTIO 1. Esto permite que la maquina mejore el
planos como los filetes de pescado o pollo, o cuando solo se requiere cortar segun un grosor fijo. escaneoy cubralos puntos ciegos en los laterales del producto, que no pueden detectarse solo conla
La PORTIO 1 es el modelo base del resto de modelos. Pueden afiadirse a la maquina dos camaras camara superior. Se usa para porcionar de forma vertical y con precision carne roja, pescados enteros
laterales adicionales y todas las opciones que se describen en la pagina 20. Esto permite modificar la o cualquier producto que tenga forma irregular. La maquina puede equiparse con las opciones que
PORTIO en caso de que varie sus productos o aplicaciones durante la vida util de la maquina. figuran en la pagina 20.

135 x 52 x 62 pulgadas 135 x 52 x 62 pulgadas
LxAxA LxAxA
3425x1307 x1569 mm 3425 x1307 x1569 mm
20951b 23151b
Peso neto Peso neto
950kg 1050 kg




PORTIO 1A <
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Cortar en dngulo da un aspecto natural a las porciones o aparentar un mayor tamafio en plato. La
PORTIO 1A puede alterar el angulo de la cuchilla en relacién con la posicion vertical, de 0° a 30° o
45° en unos pocos segundos. La PORTIO 1A utiliza la camara laser superior. Una aplicacion tipica
para la PORTIO 1A son los filetes de pollo que se porcionan para conseguir un peso especificoy que
deben parecer cortados a mano a partir de las pechugas. El ajuste del corte en angulo se realiza sin
necesidad de herramientas y viene con el sistema patentado que ajusta automaticamente el espacio
entre las cintas de entrada y salida para conseguir un espacio optimo para el pase de la cuchilla.

138 x 57 x 62 pulgadas
LxAxA
3502 x1442 x1569 mm
2284 1b
Peso neto
1036 kg

PORTIO 3A

Cortar en dngulo da un aspecto natural a las porciones o aparentar un mayor tamafio en plato. La
PORTIO 3Atiene, ademas de lacamara superior, dos camaras laterales adicionales para los productos
mas redondeados, asi como la funcidn de alterar el angulo de la cuchilla en relacion con la posicion
vertical, de 0°a 30° 0 45°. Las aplicaciones tipicas de la PORTIO 3A son los filetes de pollo grandes
que se porcionan para conseguir un peso especificoy que deben parecer cortados a mano a partirde
las pechugas. La PORTIO 3A es la maquina mas versatil para procesar tanto aves como carne roja. El
ajuste del corte en angulo se realiza sin necesidad de herramientas y viene con el sistema patentado
que ajusta automaticamente el espacio entre las cintas de entrada y salida para conseguir un espacio
Sptimo para el pase de la cuchilla.

138 x 57 x 62 pulgadas
LxAxA
3502 x1442x1569 mm
25051b
Peso neto
1136 kg




PORTIO 1F @
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QUHOC

El PORTIO IF combina la tecnologia probada de escaneado y corte de la PORTIO 1 con un disefio
compacto para productos con una longitud inferiora 700 mm. Las aplicaciones tipicas son los filetes
de pollo o pescados planos que se porcionan en base a pesos o grosores fijos con un corte vertical sin
que sea necesario un dispositivo para sujetar el producto.

122 x 42 x 65 pulgadas
LxAxA
3099x1053 x1643 mm
1630 1b
Peso neto
740 kg

PORTIO 3-300 ®

Para las piezas de carne mas grandes que exceden los 240 mm de ancho, MARELEC ha afiadido
tres modelos de PORTIO mas anchos a su gama de productos, con una anchura posible de cinta de
300 mm, 350 mm o 400 mm. Estas PORTIOS, que estan equipadas con tres camaras, tienen un
funcionamiento robusto para hacer cortes perpendiculares con facilidad. El sistema de alimentacion
consta de dos cintas transportadoras separadas para reducir el impacto de la colocacion de una pieza
pesada de carne mientras se escanea la pieza anterior. El soporte de la cinta es mas rigido. La version
de 400 mm tiene un servomotor de doble potencia para mover la cuchilla a través de las piezas de
carne mas resistentes.

135 x 58 x 67 pulgadas
LxAxA
3435 x1475 x 1711 mm
2799 Ib
Peso neto
1270 kg

*Dimensiones de la PORTIO 3-400 a peticidn



PORTIO 3D ®

PORTIO 1DAP @

La PORTIO 3D se ha disefiado para satisfacer la demanda de altas capacidades en las industrias de
procesado carnico. Cuentacondoblelinea, cintasde 300 mm de anchuray camaras laterales para una
maxima precision de escaneo. Como otras maquinas de carne tipicas, tiene cintas transportadoras
de alimentacion separadas para reducir el impacto de la colocacion de una pieza de carne pesada
mientras se escanea la pieza anterior. En la pagina 20 se describen diversas opciones tipicas para el
procesado de los productos carnicos.

144 x 83 x 64 pulgadas
LxAxA
3653 x2091x1616 mm
5027 b
Peso neto
2280 kg

De cara a la mayor capacidad para el procesado de productos avicolas y filetes de pescado méas
pequefos, MARELEC ha desarrollado una PORTIO de doble linea con cintas de 229 mm de ancho
que permite procesar productos con una anchura de hasta 210 mm. La tasa de corte estandar se
ha aumentado a 25 cortes por segundo. Ambas lineas permiten ajustar de forma independiente su
angulo de corte en 5 posiciones (0/15/30/45/50), e incluyen la cinta de salida patentada de ajuste
automatico. Un servomotor de acero inoxidable impulsa la cuchilla, lo que convierte a la PORTIO
1DAP en el modelo mas higiénico del mercado. Ambas lineas pueden operarse de forma individual
desde una Unica interfaz de pantalla tactil suspendida en el aire, que se puede girar hacia la posicion
mas ergondmicay comoda para cada operador.

144 x 76 x 65 pulgadas
LxAxA
3655x1922x1663 mm
39701b
Peso neto
1800 kg




Opciones

1 // DS (DENISTY SCALE) O DIW (DYNAMIC INFEED WEIGHER)

Cuando la densidad de los productos varia, puede conseguirse la precision
esperada mediante una Bascula de Densidad o una Pesadora de Alimentacion
Dindmica (DIW) instalada antes de la PORTIO. El peso de cada producto
individual es transmitidoala PORTIO, que calcula automaticamente la densidad
correcta para cada producto individual.

2 // APH (AUTOMATIC PRODUCT HOLDER)

El Soporte Automatico de Productos consta de uno o varios brazos neumaticos
concintas transportadoras. Estos brazos evitan que los productos redondeados,
resbaladizos o congelados se muevan durante el corte. También se recomienda
SuU Uso cuando se realizan varios cortes en angulo

3 // BH (BACKHOLDER)

El Soporte Trasero combina dos brazos anchos de APH con una horquillaen la
guia lineal central. Los brazos exteriores con cintas transportadoras evitan que
los productos se muevan durante el corte, mientras que la horquilla ayuda a
mantenerla Ultima porcidon en pie y evitar que se vuelque antes de que se realice
el ultimo corte.

4 // FH (FRONT HOLDER)
El Soporte Frontal es un brazo movil con una placa que se coloca sobre la

cinta de salida. Sujeta las piezas mas grandes desde la parte frontal junto con el
BH, que sujeta el producto desde la parte posterior. Este proceso evita que el
producto se deforme y ensanche su forma durante el corte.

5 // OPH (OUTFEED PRODUCT HOLDER)

El exclusivo Soporte del Producto de Salida es una cinta transportadora en
la salida de la maquina. Se recomienda esta opcion cuando se coloca una
clasificadora en linea con la PORTIO, con el fin de separar las porciones. Esta
opcidn evita que pasen varias porciones sobre la unidad de pesaje al mismo
tiempo.

6 // RO (RETRACTABLE OUTFEED)

La Cinta de Salida Retractil permite separar el recorte inicial y/o final del
producto. Al final de la linea de salida, la cinta se retrae debajo del producto para
dejar caer el recorte en un contenedor que se haya colocado debajo. El resto de
porciones se separan en una cinta transportadora detras del RO.

7 // SOPLADO DE AIRE

Para ayudar a separar el recorte de las porciones, una boquilla neumatica emite
un flujo de aire desde la parte superior o desde el lateral al final de la cinta trans-
portadora de salida.

8 // CORTE DE ALTA VELOCIDAD

Para alcanzarla capacidad maxima del PORTIO 1Ay del PORTIO 3A, la velocidad
de corte se puede aumentar a 25 cortes por segundo.

9 // CLASIFICADORAEN LINEA CON LA PORTIO

Para optimizar los resultados, pueden programarse varios pesos en la PORTIO.
Se acopla un clasificador a la salida de la PORTIO para agrupar los diferentes
pesos. El soporte del producto de salida (OPH) de la PORTIO separa las
porciones, y la cinta transportadora de aceleracion de la clasificadora deja la
distancia correcta entre las porciones para optimizar la capacidad maxima
mediante una alimentacion constante en la unidad de pesaje.

10 / MATRIX CP

El software MATRIX CP recopila todos los datos de produccién de la PORTIO
y genera informes de produccion segun el turno o programa. También permite
hacer un seguimiento de los cambios en la maquina. MATRIX CP permite al
usuario crear programas de forma remota fuera de linea y supervisar el estado
de lamaquina a través de un registro.

11 // AFILADOR MARELEC

Una cuchilla afilada es esencial para cortar productos frescos. El afilador
MARELEC hace que el filo de la cuchilla tenga el angulo correcto, asi
garantizamos un corte limpio, el mejor rendimiento y una pérdida de corte
minima.

MATRIX




Demostracion

// VER PARA CREER

MARELEC Food Technologies cuenta con una sala de demostraciones de ultima tecnologia donde
los clientes pueden probar la PORTIO con sus propios productos. Creemos firmemente que es
la mejor forma de que nuestros clientes vean la calidad del corte, la precision y la capacidad de la
maquina, asi como el rendimiento, beneficio econdmico y rapido retorno de la inversién al utilizar la
PORTIO de MARELEC.

No dude en ponerse en contacto con el equipo de ventas de MARELEC para concertar una cita. Nos
aseguraremos de ofrecerle para la demostracion la maquina correcta para su aplicacién especifica.
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